Pizzeria Ristorante
Cuore, Storia e
Tradizione Napoletana \

Equivoco 2019 Restauracion

Tel: 928 918702 - WhatsApp: +34 62510 98 95

Direccidn:
Calle Nidillo - Mirador de la Caleta
35008 - Las Palmas de Gran Canaria.

@ @pulcineliajps

Ef] Pulcinellajpa

CBibits

Bebidas

Pepsi / Pepsi 0

Scheweppes limon / naranja “0" / tonica
Thé Lipton de limon “0"

TUp

Thé Lipton de maracuja

Agua sin / con gas

Clipper de fresa

Cafés

Espresso

Cortado corto

Cortado largo
Cappuccino
Descafeinado

Caffé corretto (Carajillo)
Leche leche
Té/Infusiones
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Licores

Limoncello Copa  450€
Amaro del Capo Copa 500€
Montenegro Copa  500€
Baileys Copa  550€
Jaggermeister Copa  550€
Whisky - Grappa Copa  6,00€

(Birre

Cervezas

Estrella Galicia (o grifa/
1906 (o grifo)

- Botellas.

Estrella Galicia

Estrella Galicia sin alcol
Estrella Galicia sin gluten
1906 Reserva

Radler

Peroni

Chupito
Chupito
Chupito
Chupito
Chupito
Chupito

250€
250€
250€
250€
250€

Valt 150€ / 71/t 280€

250€

120€
150€
2,00€
250€
130€
300€
250€
150€

D[Pé

200€ 3.00€

350€

250€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3.00€

250€
3.00€
3.00€
330€
330€
350€
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Gin Tonic/Lemon: ‘ Copade Cavs €450
Gordan's €600 _L__ Cubs Libre €600
Tanqueray €700 Aperol Spritz € 650
Bomaby €800 Campri Spritz € /50
Martini blanco/tinto € 500 Negroni € 800
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Entrantes

Bruschetta 2wy 750€

2 lonchas de nuestra pan casero tostado con aceite evo con tomate
triturado, ajo, albahaca.

Frittatina Napoletana zuws) 8,50€

Tipico timbal Napolitano con pasta "Bucatini’, salsa bolofiess,
quisantes, bechamel, grana, mozzarella, pimienta negra.

Provola alla Pizzaiola 8,50€
Mozzarella Ahumada, cocinada en salss de tomate Y albshaca, con
08N Casero.

Antipasto Napoletano di Verdure 10,50€

1. Berenjenas 8 “Fungitiell’ [con salsa de tomate cherry, aceitunas,
alcaparras, ajo, albahaca);

2. Calabacines a Ia "Scapece” (calabacines fritos en aceite evo, vinagre,

menta y ajo. Servidos frios);
3. /anahorias salteadas con aceite evo, vinagre balsamico de Modena,

8jo y perejil. Todo servido con tiras de pizza frita.

Parmigiana di Melanzane 1250€
lasafia de Berenjenas fritas, mozzarell, salsa de tomate, aloshaca y
queso Grana Padano D.OP

Straccetti Napoletani 13,50€

Tiras de masa de pizza fritas, lechugs, straccistells de burrats,
mortadella, crema de pistacho, escamas de grana padana DOP.

Cozze alla Marinara 9,50€
Sopa de Mejillones con salsa de tomate cherry, ajo, perejil, pimients
negra, aceite evo | tiras de pan casero crujente.

Gamberoni Gratinati 5wy 11,50€

6 Langastinos al gratin, con pan rallado, grana padano, ajo, perejil,

aceite evo, zumo de limon.

extra pan casero 2006

Spaghetti aglio, olio e peperoncino 12,00€
Un cldsico napolitano, espaguetis, aceite de oliva ev, ajo, guindills,

perejil, crumble de pan Taralli” al final.

Gnocchi alla Sorrentina 13,50€
floquis de papes, salsa de tomate, albahacs, mozzarells ahumads,
grana padano DOP.

Carbonara 14,50€

Pasta fresca "Tonnarelli” con papada de cerdo, yema de huevo, queso
Pecorino y pimienta negra Extra trufa +300€

Penne all'Ortolana 14,00€

Pasta "Penne’, salteado de julienne de zanahorias, calabacines, apig,
pimientos mixtos, cebolls, tomate cherry aceite evo, albahacs,
sesame negro.

Penne all'Arrabiata 13,00€

Pasta ‘Penne’, aceite evo, ajo, perejil, guindilla, salsa tomate, queso
"Pecoring” DOP.

Tagliatelle alla Bolognese 1550€
Tallarines con salsa bolofiesa de vacuno Y cerdo, grana padano D.OP,

albahaca. &l chef recomiende: prugbals con requesin por 2008

Lasagna Pulcinella 1650€.
Pasta al huevo con bechamel, ragu a Ia bolofiesa de vacuno y cerdo,
mozzarells, grana padano DOP, albahaca.

Ravioloni a Ia trufa 18,00€.

Pasta fresca rellena de crema de queso Y trufa con crema
‘Carbonara’, chips de guanciale, escamas de grana padano DOP.

Paccheri allo Scoglio 18,50€.

[ipica pasta napolitana "Paccheri” con  mejillones, langostinos,

calamares, salsa de tomates cherry, aja, pimienta negra Yy perejil.

A" Genovese D.o.p 16,50€.

Plato tipico napolitano a base de carne de vaca Y cerdo, cocinado 8
fuego lento durante 6 horas con cebolla rojs y blancs, pimienta
negra. Se sirve con pasta "/iti" y quesa Pecarino.



Nuestros
segundos platos

Polpette Napoletane 15,50€

Albondigas caseras, hechas con pan, carne vacuna, huevos, leche de
vacs, grana padano DOP; cocinadas en salsa de tomates Y albahaca.
Servidas con nuestro pan casero.

Tagliata Pulcinella 19,50€

Entrecat de ternera con salsa de champifiones, rucula y escamas de
grana padano DOP.

Carne alla Pizzaiola 16,00€

loncha de ternera en clasica salsa Mapoletana con 8jo, salsa de
tomates cherry, oregano, lonchas de provola en salida, aceite evo,
albahaca,

Frittura di Calamari 17,00€

Rodajas de calamar sahariano, papas fritas, lechugs y tomates
cherry.

Frittura mista 1850€

Langostinos Y rodajas de calamar sahariano, con ensalada variads y
papas fritas.

Pulcinella o Polichinela.

Personaje de la Commedia dell’arte, convertido luego en marioneta.
Nacido en Napoles en el siglo xvI.

Su roja nariz, su extravagante vestido y su ronca voz provocan la
risa de todo el mundo.

El Pulcinella italiano, vestido de blanco y con antifaz negro, era un personaje
gentil y algo melancélico de la comedia italiana, y aan sigue apareciendo
en las comedias de algunos autores contemporaneos. Su descendiente fran-
cés, Polichinela, es mas excéntrico y ruidoso. Jorobado por delante y por
detras, y con una nariz de borracho, habla a gritos con voz chillona. Su ince-
sante parloteo lo hace ser indiscreto. v todo el mundo sabe que un «secre-
to de Polichinela»... no es secreto para nadie. Cuando nuestros abuelos
eran adn nifos, Polichinela era un mufeco alegre y querido por todos, e
incluso un compafero de Guignol en el escenario de los teatros de mario-
netas.

Insalata Caprese DOC 12,50€

Rucula, mozzarella de bufala, tomates, albahacs, orégano, aceite
evo.

Insalata Caesar 13,50€

lechuga, salsa César, picatostes, tomates secos, pollo frito y
queso Grana Padano D0P.

Insalata Greca 13,50€

Tomates, pimientos, cebolla rojs, queso Fets, aceitunas negras,
atun, pepino y salsa yogur.

Insalata Tropicale 14,50€

Lechuga, ruculs, tomate cherry, pimientos miktos, pepino, Maiz,

cebollz crujiente, gambas, cubitos de naranjas, vinagreta de
limon.

Insalata Mixta Pulcinella 14,00€

lechuga, rucula, maiz, ceballs crujiente,  zanaharias, apio,
pimientos, pepino, aceitunas negras, tomates cherry, atun,
mozzarella de bufala.

Extra 6 tiras de pizza fritas J00E
entra pan casero 2006
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Nuestras pizzas

en horno de lena

Focacce

Classica 750€

Focaccia, ajo, romero Y aceite evo.

Trieste e Trento 13,00€

Focaccis, rucula, jamon serrano Italiano, tiras de queso mozzarells
aceite evo

Carlo IIl 14,00€

Focaccis, requeson, tomates cherry, mortadella, queso “Stracciatella
di Burrata’, pesto de pistacho y albshaca

Capodimonte 15,00€

Focaccia, ruculs, tomates cherry, jamon serrano Italisno, queso
"Stracciatella di Burrats’, escamas de grana padano DOP.
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Marinara 8,00€

Tomate, ajo, orégano Y aceite de oliva £V

Margherita 9,00€

Tomate, mozzarella, albahaca, queso Grana Padano DOP y aceite de

oliva EV.
+ e4lra mozzarella de butala €300

Provola e Pepe 11,00€

Tomate, mozzarella ahumada, pimienta negrs, albahaca, grana padano
DOP y aceite de oliva EV.

Napoli 1250€

Tomate, mozzarells, aceitunas negras, anchoas, alcaparras, 0régano,
grana padano DOP y albahaca.

Calzone al Forno 13,00€

Salsa tomate, requesdn, salami, albahaca, pimients negra, aceite eva.

Viennese 1250€

Tomate, mozzarells, salchicha alemans, papas fritas y albahaca.

Alla Norma 13,50€

Tomate, Berenjenas fritas, mozzarells, requestn, aceite de aliva £V,
grana padano DOP, albahaca.

Prosciutto e funghi 13,00€

Tomate, mozzarells, jamdn cocido, champifiones, grana padano DOP,
aceite de oliva £V, albahaca

Diavola 13,50€

Tomate, mozzarells, salami picante, grana padano D0P aceite de
oliva €V y albahaca. + ewtra Gorgonzole €200

Capricciosa 13,50€

Tomate, mozzarella, jamon cocido, alcachofas, aceitunas negras,
champifiones, aceite de oliva £V, grana padano, y albahaca.

Caprese DOP 15,00€

Selsa de tomate cherry, mozzarella de bufals, rucula, escamas de
grana padano, aceite de oliva €V | albahaca.

Parma Rossa 16,50€

Tomate, mozzarella, rucula, jaman serrano italisno, tomates cherry,
escamas de grana padano DOP, aceite de oliva £V y albahaca.

Frutti di Mare 1750€

Tomate, mozzarells, mejillones, langostings, calamares, pimienta

negra, aceite de oliva EV perejil y oregano.




Tonno e Cipolla 1350€

Mozzarella, atun, cebolla rojs, grana padano DOP, aceite de olive £V
y albahaca.

Mimosa 13,00€

Mozzarella, nats, jamon cocido, malz, grana padana dop Y albahaca

Ortolana 14,00€

Mozzarells, aceitunas negras, berenjenas, calabacines, pimientos,
tomates cherry, champifiones, requeson, aceite de oliva €V,
albahaca.

4 Formaggi 1550€

Mozzarells, Gorgonzols, Provola ahumads, albahaca.
+ extra Sala de Trufa €2.00

Salsiccia e Friarielli 16,50€
Mozzarella shumada, salchicha italians, grelos napolitanos, grana
padano DOP, aceite de oliva EV.
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Pulcinella €1890
iUn gustoso “SEGRETO...”

Lalzone Special 16,50€

Salsa tomate, mozzarella ahumads, embutido ‘Spianata Romana’
picante, pimientos mistos, aceite evo  albahaca.

Calzone Fritto 1550€

Masa de pizza frita rellena de requesdn, mozzarella, salami,
pimienta negra y queso Grana Padano DOP

la Novja 16,50€

Salsa tomate, embutido "nduja’, mozzarella de bufala, queso
stracciatells de burrats, y albahaca

la Pistacchio 1650€

Pesto de pistacho, mortadells italiana, requeson, escamas de grana
padano DOP, aceite de oliva £V y albahaca.

Bolognese Special 16,50€

Salsa bolofiesa, queso burrats, escamas de grana padano DOP, aceite
de oliva £V y albahaca.

la Trufs I750€

Borde relleno de requeson, salsa de trufs, champifiones, mozzarells,
bacon italisno, grana padano DOP, aceite de oliva £V y albahaca.

Millenium 18,00¢

PREMIADA EN/AWARDED IN 2015 — DUBAI PIZZA CHAMPIONSHIP

Pizza rellena de jamon cocido, mozzarella de Bufala Campans,
requeson, salami, champifiones, rucula, tomates cherry, grana
padano DOP, aceite de oliva £V y albahaca.

Afiadir productos:
- eutra ricula/aceitunas  +200€
- eHtra mozzarella/papas +200€
- etra burrata/bufela  +400€
- Htra jamon serrano +400€
- eHtra jamon cocido  +300€

@

- ertra gambas +300€
- eHtra atin +300€

Mena per bambin

Baby pizza Margherita 6.50€

Pasta al sugo 7.50€

Penne con salsa tomate, albahaca.
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Nuestros postres
pizzas dulces

A partir de 5,50€

~ EONORN CILORCS
Normalmente nuestro tiramisu casero (6,50€) o
nuestra pizza con nutella (950€) no faltan en
nuestro menu.
Sin embargo, para asegurar una mayor frescura
en nuestros postres, |3 carta puede variar 3
diario.
Consultanos para ofrecerte |3 mejor opcidn para
disfrutar de tu comida.

i Si no los conoces tienes que probar nuestros
“ANGIOLETTI" con nutella y pistacho !! (6,00€)
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& Qué Significa, Pulcinella?

Pulcinella es el simbolo del hombre sencillo que
trata de afrontar sus problemas con una sonrisa y
le resulta dificil estar callado: por eso existe la
expresion "I1 Segreto di Pulcinella", que indica
un hecho que todos conocen.



